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Ricetta per 4 persone

e FILETTODIMANZO.........ccoce..... 400gr
« CREMA DI TARTUFO NERO............... 10gr

e FUNGHIPORCINI..........ccoverein, 50gr

Boutique ¢ AGLIO ... ooeeeoe e, qb

« OLIO EXTREVERGINE DI OLIVA........ qb
d{Z] Tamuf? , e PEPERONCINO..........cccceirieiiiien, qb
oS Y ) e PREZZEMOLO.......ccoovueeaeeeieieine. 20gr

vicolo Ormanni,i - 56048 -Volterra
_ www.boatiguedeliariafo.it W,

Cuocere il FILETTO DI MANZO come preferite, in cassola o al forno.

Intanto mentre la carne cuoce, in una padella aoaldn po’ di OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA e amalgamala
CREMA DI TARTUFO NERO.

In un’altra padella far soffriggere in 2 cucchiai@LIO EXTRAVERGINE DI OLIVA, uno spicchio di AGLIO
TRITATO, il PREZZEMOLO, un po’ di PEPERONCINO (laigntita dipende dal grado di piccantezza desidgrato
FUNGHI PORCINI tagliati a lamelle. Quando il soffa sara imbiondito unire alla crema preparata arim

Affettare la carne e servitela cosparsa con la areaida.

Buon appetito dal tuo tartafaio di fiducia



