
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cuocere il RISO nel BRODO VEGETALE insieme al TARTUFO NERO DISIDRATATO. 

Al termine della cottura impiattare e aggiungere un filo di OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA (se volete anche una 
spolverata di pepe) e abbondante PARMIGIANO grattugiato. 

 

Buon appetito dal tuo tartufaio di fiducia 

RISOTTO AL TARTUFO NERO 

 

Ricetta per 4 persone 

• RISO……………………………….…..400gr 
• TARTUFO NERO DISIDRATAT0........10gr 
• BRODO VEGETALE…………………..…1l 
• OLIO EXTREVERGINE DI OLIVA….…qb 
• PARMIGIANO REGGIANO……………..qb 

 


