TAGLIOLINI ALL'UOVO IN CREMA Dl
TARTUFO BIANCO
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Ricetta per 6 persone
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Lessare i TAGLIOLINI ALL’'UOVO in abbondante acqualata. Fondere il BURRO e dopo aggiungere 3 cuithia
da caffé di CREMA DI TARTUFO BIANCO. Amalgamare leead ottenere una crema (eventualmente aggiungere u

po’ di burro per raggiungere la giusta consistenza)

Scolare la pasta e unire la crema saltando il fattona padella ampia. Impiattare condendo conilondf OLIO
EXTRAVERGINE D’'OLIVA e PARMIGIANO REGGIANO grattugito a piacere.

Buon appetito dal tuo tartafaio di fiducia



