i‘)g DOStT’Q T’i@{l’[‘[{; BRUSCHETTE CON PATE’ DI LARDO E
PEr voi o

MIELE AL TARTUFO

*» PATE' DI LARDO (0o LARDO DI COLONNATA)
* MIELE AL TARTUFO
* PANEAFETTE

Boutique
del Tartufg

vicolo Ormanni,i - 56048 -Volterra
_ www.boatiguedeliariafo.it -

Tagliare il PANE a fette alte circa 1cm, crogiaiteforno caldo (200°) o nel tostapane. Lasciardredtiare e
spalmare il PATE’ DI LARDO sulle fette. Se si vuaepossibile sostituire il Pate con una fettindilsoti LARDO
DI COLONNATA.

Su ogni fetta colare un filo di MIELE AL TARTUFO.adFe attenzione a non esagerare con il miele intquan
quest'ultimo € molto dolce e deve solo garantire retrogusto dolce, lasciando alla bruschetta unoreap
sostanzialmente salato.

Per enfatizzare il profumo di tartufo, passareomé caldo (200°) per 30 secondi.

Buon appetito dal tuo tartafaio di fiducia



