TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA CON
FETTE DI NERO E SCAGLIE DI GRANA
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Ricetta per 4 persone

' » SCAMONE (o altra carne di manzo)......... 300gr
i * FETTE DI TARTUFO NERO................... 40 gr
BOUUC]U(Z « PARMIGIANO REGGIANO..........ccevvnenen. gb

del Tartufo
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vicolo Ormanni,i - 56048 -Volterra
_ www.boatiguedeliariafo.it W,

Prendere un pezzo di SCAMONE (ma pu0 andar beneeahfiletto o il controfiletto). Grigliate ognigrte per circa
5 minuti o comunque fino alla cottura desideratavkra tagliata € cotta al sangue a temperatwataldn pratica si
cuoce velocemente a temperatura alta la partenastietla carne in modo che il pezzo perda meno paogsibile, in
guesto modo la parte centrale della carne risutiebida di colore appena rosato mentre la parteresteen cotta e
croccante. Se preferite carne ben cotta prolunigatettura a temperatura piu bassa, forando laecprima degli
ultimi 2 minuti di cottura.

A cottura ultimata tagliate la carne a liste softiirca 1cm) per il verso dell’altezza e adagigtdette su un piatto
caldo.

Condire con le FETTE DI TARTUFO NERO (compreso itple con il PARMIGIANO REGGIANO tagliato a
scaglie.

Buon appetito dal tuo tartafaio di fiducia



